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CHEDDAR DOUX

ENBLOCS

INTENSITE : DOUCE AROME : LAIT FRAIS, BEURRE, NOISETTE

Le cheddar doux est un fromage & pate ferme sans crodte fait de lait pasteurisé. Sa pate
a la texture souple et lisse offre un aréme de beurre et présente une douce saveur de
noisette. Lorsqu'il est frais du jour, sa texture chante skouik skouik sous la dent comme
les grains de cheddar Le P'tit Frais. Il doit étre réfrigéré seulement 24 heures suivant sa
fabrication et peut étre conservé jusqua 3 mais au froid aprés sa date d'emballage et
dans son emballage d'origine.

Lindispensable!

Offert en blanc, jaune ou marbré, il plait & tous sur un plateau de fromage et fond &
merveille sur les plats gratinés. Il se déguste aussi bien & la collation, en salade ou
simplement fondu entre deux tranches de pain. Du déjeuner au souper, notre cheddar
doux est un indispensable!

FORMATS UN./CS CODE CupP
Cheddar blanc, en bloc (galette) 90 g 12 1001 064786 01022 6
Cheddar blanc, en bloc 200g 12 10020 064786 003419
Cheddar marbré, en bloc 200 g 12 10022 064786 003419
Cheddar blanc, en bloc 340 g 12 10040 06478600342 6
Cheddar marbré, en bloc 340 ¢ 12 10043 064786 00342 8
Cheddar blanc, en bloc 650 g 101 06478610M5

B
Cheddar marbré, en bloc 650 g B 10M0 06478610108
Cheddar blanc, en bloc (poids variable) * 115 kg 4 10106 064786 002306
Cheddar marbré, en bloc (poids variable) * 115 kg 4 10108 064786 00230 6
Cheddar jaune, en bloc (poids variable) * 115 kg 4 10107 06478610107 8

* D'autres formats institutionnels (HRI) également disponibles. Cubes sur demande seulement.
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