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SUISSE LEGER

FROMAGES DE TYPE GRUYERE

INTENSITE : DOUCE AROME : LAIT CUIT, AMANDE SUCREE

Ce fromage sans lactose a pate ferme, pressée et cuite, est fait de lait pasteurisé
partiellement écrémé. Cette version allégée contient 35% moins de gras que le Suisse
régulier, mais offre le méme godt exceptionnell Sans croQte, sa surface est lisse, souple
est parsemée de trous bien ronds (yeux) bien répartis dans la masse. Au nez, il dévoile
une odeur de lait cuit. En bouche, ce méme godt lactique d'une belle intensité est
perceptible, mais présente aussi une saveur légérement sucrée et de douces notes
d'amandes et de noisettes.

Moins de gras, méme bon godt!

Le suisse léger possede les mémes propriétés de fonte remarquables que le Suisse
régulier. Dégustez-le donc dans les sandwichs, en raclette ou en fondue pour une
version sans culpabilité de vos mets préférés.

FORMATS UN./CS CODE cup

Suisse léger, en bloc 200 g 12 1014 06478611014 8
Suisse léger, en tranches 120g g 1021 06478611021 6
Suisse léger, rape 1759 12 11539 064786 11539 6

* D'autres formats institutionnels (HRI) également disponibles sur demande.
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