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CHEDDAR FORT - 1 AN

CHEDDARS VIEILLIS

INTENSITE : FORTE AROME : BEURRE, NOISETTE

Affiné 12 mois, ce fromage sans lactose a pate ferme est fait de lait non pasteurisé
(thermisé). Sa texture est friable et plus cassante qu'un cheddar doux. Son goQt est plus
relevé et posséde une saveur prononcée de noisette et de beurre.

Fromage fort apprécié

Lors d'une dégustation vins et fromages, le cheddar fort est normalement servi en
3¢ service. Il peut également trés bien étre utilisé dans une salade César ou en callation
avec des raisins. Il releve a merveille les macaronis au fromage. Que vous l'utilisiez en
raclette, en fondue ou rapé sur une pizza, son godt riche et étonnant vous fera en
demander encore!

FORMATS UN./CS CODE cup

Cheddar fort, en batonnet 200g 12 20518 064786 00204 7
Cheddar fort, en bloc 200g 12 205212 064786205219
Cheddar fort, en bloc 400 g 12 20511 064786 00205 4
Cheddar fort, en bloc 640 g 9 20512 064786205127

Cheddar fort, en bloc (poids variable) * 900 g g 20520 064786 00228 0
Cheddar fort, en bloc (poids variable) * 227 kg 2 20521 064786 00210 8

Cheddar fort, en tranches 120 g 12 20341 064786 203413
Cheddar fort, rapé 17549 12 20322 06478620322 2
* D'autres formats institutionnels (HRI) également disponibles. Cubes sur demande seulement. ACCORDS

’ VINS & FROMAGE: [ e BIERES :
X UG ET CHARNU Ambrées, brunes
e service -, - caramel, fruitées
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