
CUP
0 64786 00442 3
0 64786 00255 9
0 64786 00505 5
0 64786 00436 2
0 64786 22430 2
0 64786 22453 1

Code
30458
30500
22435
22438
22430
22453

Formats
Le Gratiné, en bloc
Le Gratiné, en bloc*
Le Gratiné, en tranches
Le Gratiné, en tranches*
Le Gratiné, râpé
Le Gratiné, râpé*

200 g
2,27 kg
130 g
500 g
190 g
2 kg

 1-888-868-2022
Fromagerie St-Guillaume
83, rang de l’Église
St-Guillaume, QC  J0C 1L0

stguillaume.com

INGRÉDIENTS: lait pasteurisé • sel • chlorure de 
calcium • enzyme microbienne • culture bactérienne

Ce fromage à pâte semi-ferme réduit en gras est fait de lait partiellement écrémé 
pasteurisé. Sous la surface lisse de ce fromage de type pizza mozzarella se présente une 
pâte à la texture élastique et au goût délicat de lait et de beurre, légèrement acidulé.
Pour étirer le plaisir!
De la lasagne à la pizza, Le Gratiné St-Guillaume est indéniablement votre meilleur allié 
pour tous les plats gratinés. De petites minutes sous le gril suffisent pour qu’il brunisse 
légèrement et devienne fondant. C’est aussi le fromage parfait pour concocter des 
bâtonnets de mozzarella, des pogos farcis au fromage ou tout hors-d’oeuvre au coeur de 
fromage qui s’étire à souhait lorsque servi chaud!

PIZZA MOZZARELLA

INTENSITÉ : DOUCE ARÔME
 

: LAIT, BEURRE

UN./CS

12

2

10

4

12

10

6

6

CODE

30458

30500

22435

22438

22430

22452

22453

22451

CUP

0 64786 00442 3

0 64786 00255 9

0 64786 00505 5

0 64786 00436 2

0 64786 22430 2

0 64786 22452 4

0 64786 22453 1

0 64786 22451 7

FORMATS

Le Gratiné, en bloc

Le Gratiné, en bloc (poids variable) *

Le Gratiné, en tranches

Le Gratiné, en tranches*

Le Gratiné, râpé

Le Gratiné, râpé régulier *

Le Gratiné, râpé régulier *

Le Gratiné, râpé fin *

200 g

2,27 kg

160 g

500 g

190 g

1 kg

2 kg

2 kg

* D’autres formats institutionnels (HRI) également disponibles. Cubes sur demande seulement. ACCORDS

VINS & FROMAGE: 
  1er service

BIÈRES :
Blondes
douces

SANS
LACTOSE

LE GRATINÉ PRIX ET DISTINTIONS
Finaliste Sélection Caseus 2018, 

catégorie Fromage en grains et frais du jour. 



CUP
0 64786 00442 3
0 64786 00255 9
0 64786 00505 5
0 64786 00436 2
0 64786 22430 2
0 64786 22453 1

Code
30458
30500
22435
22438
22430
22453

Formats
Le Gratiné, en bloc
Le Gratiné, en bloc*
Le Gratiné, en tranches
Le Gratiné, en tranches*
Le Gratiné, râpé
Le Gratiné, râpé*

200 g
2,27 kg
130 g
500 g
190 g
2 kg

 1-888-868-2022
Fromagerie St-Guillaume
83, rang de l’Eglise
St-Guillaume, QC  J0C 1L0

stguillaume.com

INGRÉDIENTS: lait pasteurisé • sel • chlorure de 
calcium • enzyme microbienne • culture bactérienne

This semi-firm, fat-reduced cheese is made from pasteurized partly skimmed milk. This 
rindless pizza mozzarella cheese has an elastic texture and a delicate milk and butter 
taste, slightly acidulous.
Stretch the pleasure!
From lasagna to pizza, Le Gratiné is undeniably your best ally for all baked dishes. A few 
minutes under the grill are enough for it to brown slightly and melt. It’s also the perfect 
cheese to create breaded mozzarella sticks, stuffed cheese pogos or any cheese 
hearted appetizer that stretches to perfection when served hot!

PIZZA MOZZARELLA

INTENSITY : MILD AROMA:
 

MILK, BUTTER

UN./CS

12

2

10

4

12

10

6

6

CODE

30458

30500

22435

22438

22430

22452

22453

22451

UPC

0 64786 00442 3

0 64786 00255 9

0 64786 00505 5

0 64786 00436 2

0 64786 22430 2

0 64786 22452 4

0 64786 22453 1

0 64786 22451 7

SIZES

Le Gratiné, block

Le Gratiné, block (variable weight) *

Le Gratiné, sliced

Le Gratiné, sliced *

Le Gratiné, grated

Le Gratiné, grated - regular *

Le Gratiné, grated - regular *

Le Gratiné, grated - fine *

200g

2,27kg

160g

500g

190g

1kg

2kg

2kg

* Other institutional sizes (HRI) also available. Cubes on demand only. PAIRINGS

WINE & CHEESE: 
  1st service

BEERS :
Mild
blond

SANS
LACTOSE

LE GRATINÉ PRIX ET DISTINTIONS
Finaliste Sélection Caseus 2018, 

catégorie Fromage en grains et frais du jour. 


